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Politechnika Poznanska Europejski System Transferu Punktow

Wydziat Maszyn Roboczych i Transportu

KARTA OPISU MODULU KSZTALCENIA

Nazwa modutu/przedmiotu Kod

Maszynoznawstwo 1010611151010610175
Kierunek studiow Profil ksztatcenia Rok / Semestr

(ogdlnoakademicki, praktyczny)

Mechanika i budowa maszyn (brak) 3/5

Sciezka obieralno$ci/specjalnosé Przedmiot oferowany w jezyku: | Kurs (obligatoryjny/obieralny)
Maszyny spozywcze i chtodnictwo polski obligatoryjny
Stopien studiow: Forma studiow (stacjonarna/niestacjonarna)
| stopien stacjonarna
Godziny Liczba punktow
Wyktady: 2 Cwiczenia: -  Laboratoria: 1  Projekty/seminaria: - 4
Status przedmiotu w programie studiéw (podstawowy, kierunkowy, inny) (ogdlnouczelniany, z innego kierunku)
(brak) (brak)

Obszar(y) ksztatcenia i dziedzina(y) nauki i sztuki Podziat ECTS (liczba i %)
nauki techniczne 4 100%

Odpowiedzialny za przedmiot / wyktadowca: Odpowiedzialny za przedmiot / wyktadowca:

dr inz. Przemystaw Tyczewski dr inz. Karolina Perz

email: przemyslaw.tyczewski@put.poznan.pl email: karolina.perz @put.poznan.pl
tel. 665 2655 tel. 665 2391

MRIT MRIT

ul. Piotrowo 3, 60-695 ul. Piotrowo 3, 60-695

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci, kompetencji spotecznych:

Posiada podstawowe wiadomosci z mechaniki, podstaw konstrukcji maszyn, budowy maszyn,

1 Wiedza: teorii mechanizmoéw, termodynamiki
L. . . | Potrafi narysowa¢ schemat maszyny. Umie wykonaé¢ podstawowe obliczenia podstawowych
2 Umiejetnosci: | elementow i zespotow maszyn, m. in.: watéw, tozysk, sprzegiet, hamulcow i przektadni.
3 Kompetencje | Ma swiadomosé odpowiedzialnosci za wiasng prace.
spoteczne

Cel przedmiotu:
Poznanie podstawowych maszyn i aparatéw pracujgcych w przemysle spozywczym,

Efekty ksztatcenia i odniesienie do kierunkowych efektéw ksztalcenia

Wiedza:

1. Ma wiedze o podstawowych maszynach i urzgdzeniach stosowanych w przemysle spozywczym, ich budowie i zasadach
dziatania. - [K1A_W24]

Umiejetnosci:

1. Potrafi wskaza¢ zastosowanie poszczegdlnych maszyn i urzadzen do realizacji okreslonych proceséw i operaciji
technologicznych w przemysle spozywczym. . - [L1A_U27]

2. Umie okresli¢ jakos¢ realizowanego procesu technologicznego oraz jego energochtonnos¢ - [-]

Kompetencje spoteczne:

1. Ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za decyzje podejmowane przy doborze maszyn do realizacji okreslonych procesow i
operacji technologicznych w przemysle spozywczym. - [K1A K04]

Sposoby sprawdzenia efektow ksztatcenia

Egzamin oraz biezaca kontrola przygotowania do éwiczen laboratoryjnych i ocena ich przebiegu

Tresci programowe

Systematyka maszyn i aparatury dla przetworstwa ptodéw rolnych i spozywczych w zakresie operacji mechanicznych,
cieplno-dyfuzyjnych i pakujgcych. Przeznaczenie, zastosowanie maszyn i urzadzen, budowa (podstawowe podzespoty

robocze), zasady dziatania, schematy, charakterystyki techniczne.
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Literatura podstawowa:

. Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego, pod red. P. Lewickiego, WNT, Warszawa 2005.

. Wybrane zagadnienia z ogodlnej technologii zywnosci, pod redakcjg A. Jarczyka

. Technologia zywnosci cz. 1. Podstawy technologii zywnosci, pod red.

. Pijanowski E., Dtuzewski M., Dluzewska A., Jarczyk A ., Ogdlna technologia zywnosci, WNT, Warszawa 2004.

. Aparatura i urzadzenia przemystu chemicznego, praca zbiorowa pod redakcjg

. Btasinski H., Mtodzinski B., Aparatura przemystu chemicznego, WNT, Warszawa 1976

. Knyszewski J. Maszyny i urzgdzenia przemystu zywnosciowego. Wydawnictwo Politechniki Gdanskiej Gdarnsk 2003
. Kaleta A., Wojdalski J. (red): Przetwérstwo rolno - spozywcze. Wybrane zagadnienia inzynieryjno - produkcyjne i
energetyczne. Wydawnictwo SGGW Warszawa 2007

Literatura uzupetniajaca:

1. Chwiej M. Aparatura przemystu spozywczego. Maszyny i aparaty. PWN, Warszawa 1977.

2. Lewicki P. Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego. Warszawa 1990.

3. Pikon J. Aparatura chemiczna. PWN Warszawa 1978

4. Glaser R. (red): Materiaty do wykfadow i ¢wiczen z maszynoznawstwa i aparatury przemystu spozywczego i chemicznego
czes¢ 2 Wydawnictwo Akademii Ekonomicznej Wroctaw 2003.

5. Szczepanski R, Budny J.: Pracownia maszynoznawstwa przemystu spozywczego.Wydawnictwo UWM Olsztyn 2006.

6. Lewicki P., Witrowa-Rajchert D. (red): Inzynieria i aparatura przemystu spozywczego. cze$é 2, Cwiczenia obliczeniowe.
Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2002.
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Bilans naktadu pracy przecietnego studenta

Czynnos¢ Czas (godz.)
1. Udziat w wyktadzie 30
2. Przygotowanie do éwiczen laboratoryjnych 12
3. Udziat w éwiczeniach laboratoryjnych 15
4. Utrwalanie tresci ¢wiczen, sprawozdanie 12
5. Przygotowanie do zaliczenia
6. Udziat w zaliczeniu 1
7. Konsultacje
8. Przygotowanie do egzaminu 14
9. Udziat w egzaminie 2
Obcigzenie praca studenta
forma aktywnosci godzin ECTS
taczny naktad pracy 95
Zajecia wymagajace bezposredniego kontaktu z nauczycielem 53
Zajecia o charakterze praktycznym 15
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